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LE MAS DU LANGOUSTIER

ENTREES

Thon rouge aux Agrumes Facon Nicoise

Huile d'olive vierge, radis de printemps, fleur de sel, zestes d'orange, herbes de Porquerolles (P)

Crudo de Saint Pierre

Saint Pierre, Kiwi et granny smith, sauce coriandre et gingembre, citron vert (CL)

Gaspacho de péches et tomates roties

Tomates et péches réties, concombre, citron jaune, verveine citron (GLO)

Noix de Saint-Jacques

Noix de saint jacques, mdche, sauce chimichurri, céleri (N)

PECHE GRILLEE

(Selon arrivage, vendus entier et au poids)

Langouste de Méditerranée Grillée
Salade de jeunes pousses, frites maison ou spaghetti crémeuse, légumes de saison (CL G)

Poissons du jour
Salade de jeunes pousses, frites maison ou polenta truffée grillée, légumes de saison (PL)

26 €

28 €

19€

26 €

33 € les 100 grammes

23 € les 100 grammes

Prix nets en euros. Taxes et service compris. Réglements : Cartes Bancaires, Espéces, Amex.




LE MAS DU LANGOUSTIER

TERRE

Carré d’Agneau grillé 42 €

Carré d’agneau grillé, ratatouille, et chips maison, sauce au thym du domaine (L G)

Filet de Boeuf, Champignons a la Creme 46 €

Beeuf, champignons frais a la créme légere, gratin de pomme de terre, jus corsé réduit (L)

MER

Filet de Turbot et Fenouil 46 €
Fenouil nouveau braisé, sauce au citron de Menton (P L SU)

Tranche de Danti 40 €
Linguini Safran, légumes rétis, jus court au vin blanc du Var (P L G SU)

JARDIN

Quinoa gourmand au Tofu Fumé 26 €

Quinoa, avocat, tofu fumé, sauce Tahini et Miel (V L)

Purée de Patate Douce en deux couleurs Enoki et Shitake aux saveurs du jardin 28 €

Patates douces pourpres et orange, champignon Enoki et Shitake, sauce & la marjolaine du jardin (V)

Origine des viandes : élevés et abattus en France.

Prix nets en euros. Taxes et service compris. Réglements : Cartes Bancaires, Espéces, Amex.




LE MAS DU LANGOUSTIER

MENU ENFANT

L'assiette de jambon blanc & verdurette
Escalope de veau
Nuggets de poulet, Nuggets de poisson ou pates sauce tomates/pesto/bolognaise

Garnitures : Légumes de saison ou frites maison ou écrasé de pommes de terre

DESSERTS

Agrumes & Criste Marine (1)
Blanc Vaporeusx, riz au lait toasté, agrumes, criste marine

Tarte aux cerises, Tagette du Jardin
Creme d'amande, cerises marinées a la tagette, confit acidulé

Chocolat Herbacé (LOG)

Texture crémeuse et chocolatée, gel aux herbes du jardin

La noix de coco fraicheur,

Emulsion lacté, glace coco et praliné brut

Sélection de Glaces et sorbets (3 boules parfums a définir) (LONG)
Sélection de glaces CoCofrio

Plateau de Fromages Affinés (LG)
Sélection de fromages de Provence, confiture maison, pain de campagne grillé

Horaires de départ des navettes de I'hotel vers le village
14h30 15h30 16h30 17h30 18h30 du 11 mai au 28 juin

17 €

18 €

17 €

19€

19€

16 €

22 €

*(Allergenes) : G-Gluten, C-Crustacés, O-ufs, P-Poisson, A-Arachides, S-Soja, L-Lait, N-Fruits a coque, Ce-Céleri, M-

Moutarde, Se-Sésame, Lu-Lupin, Mo-Mollusques, Su-Sulfites

Prix nets en euros. Taxes et service compris. Réglements : Cartes Bancaires, Espéces, Amex.




