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LE MAS DU LANGOUSTIER

ENTREES

Tataki de thon rouge aux agrumes, huile d’olive vierge, 26 €

Radis de printemps, zestes d’orange et herbes du jardin

Gaspacho de péches roties, aux herbes du jardin 19€

Burrata crémeuse et ses tomates du potager 18 €

Accompagnée de bruschetta et pesto de basilic

PECHE GRILLEE

(Selon arrivage, vendus entier et au poids)
Langouste 33 €les 100 gr
Beurre coraillé au cognac, salade de jeunes pousses, spaghettis a la bisque

Frites maison et légumes de saison

Poissons 23 €les 100 gr

Salade de jeunes pousses, polenta truffée ou frites maison, légumes de saison

Prix nets en euros. Taxes et service compris. Réglements : chéques, espéces et cartes bancaires.




LE MAS DU LANGOUSTIER

TERRE

Filet mignon de porc confit et roti aux petits pois 40 €

Jus muscat et thym, tartelette de petits pois frais a la menthe, pancetta

Filet de Boeuf, Morilles a la créme, purée de vitelottes, jus corsé réduit 45 €

MER

Espadon roti, accompagné de fenouil nouveau confit, poireaux braisés,

Sauce beurre blanc et citron de menton 46 €

Longe de thon, polenta truffée et parmesan affiné, 43 €

Jus court au vin blanc

Linguini Vongole, palourdes et jus iodé 28 €

JARDIN

Risotto aux mini légumes et Parmesan affiné, basilic 29 €

Gnocchis de pommes de terre truffés, sauge du jardin, beurre noisette, 32€

Noisettes grillées, [égumes de saison

Origine des viandes : boeeuf, filet mignon et foie gras nés, élevés et abattus en France.

Prix nets en euros. Taxes et service compris. Réglements : chéques, espéces et cartes bancaires.




LE MAS DU LANGOUSTIER

MENU ENFANT

Un plat au choix parmi les propositions ci-dessous et deux boules de glace ou brownie 25€

L'assiette de jambon blanc & verdurette
Pates sauce maison (tomate/pesto/bolognaise)
Lescalope de veau
Poisson du jour
Nuggets de poulet

Garniture au choix (Légumes de saison ou frites maison ou écrasé de pommes de terre)

DESSERTS

Agrumes et criste marine 18 €

Blanc vaporeux, riz toasté, agrumes, criste marine

La coco en fraicheur, émulsion lactique et régressive 16 €

Praliné brut

Tarte cerise marinée a la tagette du jardin 17 €

Textures confites

Chocolat herbacé 19 €

Texture crémeuse et chocolatée, pesto aux herbes du jardin

Sélection de fromages des « Tontons Fromton » 22 €

Et confiture maison

Sélection de glaces et sorbet (chocolat, vanille, yaourt, framboise, passion, citron vert)

Horaires de départ des navettes de I'hétel vers le village

14h30 15h30 16h30 17h30 18h30 du 11 mai au 28 juin

Prix nets en euros. Taxes et service compris. Réglements : chéques, espéces et cartes bancaires.




